Sch dlerversorgung

Speiseplan vom 04.05.2026 bis 08.05.2026, 19. Kalenderwoche

Montag

Dienstag

Mittwoch

Donnerstag

Freitag

Mendlinie

4.5.2026

Bunte Gemtisepfanne
(Paprika,Zucchini,Zwiebeln) mit .

5.5.2026

Penne mit Tomaten und Auberginen,

6.5.2026

Veganes Chili sin Carne mit

7.5.2026

Tortellini (gefiillt mit Spinat) in

8.5.2026

Falafel-Kichererbsen-Bélichen mit

M enu 1 Eblyweizen und Salat, Obst Vollkornreis und Salat, Fruchtjoghurt Tomatensauce und Salat, Obst Fladenbrot, Tzaziki und Salat
Puddingdessert
Zusatzstoffe
1,3, 58 hjl 1,3 540 a al,c8g}j! 1,35g41 1,35aalcgjl 1,3 5aalcglj!l
. Lo x . I G . - . , Hamburger
Menii 2 Hahnchengeschnetzeltes mit Maultaschen (Rind) in der Briihe, . | Paniertes Fischfilet mit Remoulade, |Cevapcici (Rind) mit Djuvec Reis und {Esslaguris, Tamate, Elsbergsalat Rind
Teigwaren und Salat, Puddingdessert| Kartoffelsalat und Balttsalat, Obst Kartoffelsalat, Fruchtjoghurt Salat, Obst = o '
f ; - fleisch) mit Wedges.
Zusatzstoffe " 5=
1,35 42 a3 al1,¢,8/! 1,235941,aalcij! 1,2,3 5.9 8,al¢cdgijl 1,3541,g})! 2,9,41,a,a.l1,i
Mend 3
Zusatzstotte
Legende der Zusatzstoffe und Albmne

6- , 7 - gewachst, 8 - mit Phosphat, 9 - mit SﬂBungsmlttel 10 - mit einer Zuckerart und

1 - mit Farbstoff, 2 - mit
d 11 - mit

3 - mit 4 - mit

40 - mit Schwein oder tier. Fett, 41 - Rindfleisch, 42 - Geflugel, 43 Wild, 44 - Kaninchen, 45 - Lamm, 46 - andere Fleischsorte, a - enth. Gluten, a.1 - enth. Weizen, a.2 - enth.

Roggen, 2.3 - enth, Gerste, a.4-eh{b Hafer, a.5 - enth. Dinkel, a.6 - enth. Kamut, b - enth. Krebstiere, c - enth. Ei, d - enth. Fisch, e - enth. Erdniisse, f - enth. Soja (gen-tech-frei), g - enth. Milch einschi. Laktose, h - enth.
Schalenfriichte, h.1 - enth. Mandeln, h.2 - enth. Haselnuss, h.3 - enth. Walnuss, h.4 - enth. Cashewnuss, h.5 - enth. Pekannuss, h.6 - enth. Paranuss, h.7 - enth. Pistazie, h.8 - enth. Macadamianuss, i - enth. Sellerie, j - .
enth. Senf, k - enth. Sesam, | - enth. Schwefeldioxid/Sulfite, m - enth. Lupinen, n - enth. Weichtiere




